POSNI DOMACI KOLACI

1.Cica-moce: Pposni kola u obliku kuglice napravljen od smese posne crne ¢okolade, meda,

seckanih oraha, | korn fleksa. Ceo preliven crnom posnom ¢okoladom.

2. Cimet rolat: Smesa od posnog keksa, cimeta, posne ¢okolade | suvog grozda, zavijena u

oblandu.

3. Oblanda u dve boie: Kola¢ od tamnije | svetlije smese mlevenog posnog keksa, mlevenog

oraha, kakao-a | kokosa, rasporedenih izmedu oblandi | se¢en na duze Stanglice.

4. Posha crna baiadera .Sitan kolac¢ sacinjen u dva sloja od mlevenog pecenog lesnika,

oraha, posne cokolade | keksa. Glaziran posnom crnom ¢okoladom.

5. Posni snikers: Stanglica od mlevenog posnog keksa, pe¢enog kikirikija, posne crne ¢okolade,

glazirana posnom belom ¢okoladom.

6. Posne Coko kocke: sotan sitan kola od mlevenog posnog keksa, oraha, posne crne

cokolade sa kojom je | glaziran, | dekorisan belim zvezdicama.

7. Posni voéni rolat: Rolat u oblandi od smese mlevenog posnog keksa uz obilan dodatak

mlevene smokve | brusnice.

8. Posni kokos rolat: Rrolat sa tamnom koricom sacinjenom od posne crne ¢okolade, oraha |

posnog keksa, filovan belim kokos filom.

9. Posno svekrvino oko: cela smokva, punjena jezgrom oraha, obloZzena smeSom posnog

keksa, mlevenog oraha | posne ¢okolade. Prelivena posnom ¢okoladom pa sefena na Cetvrtine zbog

dekorativnog izgleda.

10. Posna smokva baiadera:Ko|aé na oblandi, sa¢injen od prvog dela od mlevenih

smokvi, a drugog od oraha, posnog keksa | posne crne ¢okolade, glaziran belom posnom ¢okoladom.




11. Posne bele kuglice: Kuglice od mlevenog posnog keksa,oraha, lesnika | posne crne

Cokolade. Cele prelivene belom ¢okoladom | dekorisane tankim linijama crne posne Cokolade.

12. Poshe kOFDiCG sa brusnicom: Dekorativni kola¢ u papirnoj korpici od smese posne

Cokolade, keksa | oraha, dekorisan belom posnom ¢okoladom | brusnicom.

13. Puniena Urma: Urma punjena celim bademom, obloZena sme$om posne ¢okolade,

prelivena crnom posnom cokoladom.

14. Rozen torta: u obliku sitnog kolaca, od 10 tankih rozen korica, filovanih kuvanom smesom

od oraha | prelivena roze fondanom.

15. Susam roIat: Rolat sadinjen od smese ratluka, istopljene posne ¢okolade | pecenog

susama.

16. Voéna sta nglica: Vocéni kolac izmedu dve oblande sacinjen od mlevene smokve, suve

kajsije | oraha.




